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V1) YAKITORI LOVE
Grilled Japanese chicken skewers in teriyaki sauce topped o� with sesame. 
Served with fresh mixed salad & homemade coleslaw.                                                                                                                      
          7,0

H1) STUFFY TOFU
Organic tofu filled with minced meat in tomato sauce. Served with fresh salad 
& Whole-Grain Jasmine Rice.
🌱 Vegan: Crispy fried organic tofu in tomato sauce. Served with fresh salad & 
homemade Sesame Noodles „SESAMÌ“.
                    10,9
H2) CANARD SAUVAGE
Stir-fried Barbarie duck breast with Thai basil served on sautéed white         
cauli�owers, sugar snap peas, baby corns, baby carrots, bok choy & yellow 
zucchini in hoisin sauce. Homemade Pandan Sticky Rice Balls on the side.
                  17,5

MANGO ROLL
Homemade mango cake roll made of soft & �u�y chi�on cake, and filled with 
creamy and lightly sweetened cream cheese �avored with fresh mangoes.    
          5,9

STRAWBERRY CHEER
Bombay Gin, fresh lime juice, cooked lime leaf. Decorated with fresh strawber-
ries und berries.
          8,9
PINK COFFEE
Vietnamese iced co�ee with mashed strawberries & rice milk.   
          6,5

STARTER

Dessert

MAIN COURSE

DRINKS

You‘ll get a free veggie soup or homemade coleslaw by ordering a main
dish from 12pm - 5pm (Mo-Fr, excluding holidays).

Dessert

Hauptspeise

DRINKS

V1) YAKITORI LOVE
Gegrillte japanische Hähnchenspieße in Teriyaki-Soße mit Sesam garniert. 
Serviert mit frischem gemischten Salat und hausgemachtem Coleslaw. 
                                                                                                             7,0

H1) STUFFY TOFU
BIO Tofu Taschen gefüllt mit Hack�eisch in Tomatensauce. Serviert mit 
frischem Salat und Vollkorn-Jasminreis.
🌱 Vegan: Knusprig gebratener BIO Tofu in Tomatensauce. Serviert mit 
frischem Salat & hausgemachten Sesamnudeln „SESAMÌ“.
                    10,9
H2) CANARD SAUVAGE
Gebratene Barbarie-Entenbrust mit Thai-Basilikum, serviert auf sautiertem 
Blumenkohl, Zuckerschoten, Babymais, Babykarotten, Bok Choy und gelber 
Zucchini in Hoisin-Sauce. Dazu hausgemachte Pandan Klebreisbällchen.
                  17,5

MANGO ROLL
Hausgemachte Mango-Kuchenrolle aus weichem und �u�igem Chi�on- 
Kuchen, gefüllt mit cremigem und leicht gesüßtem Frischkäse, aromatisiert 
mit frischen Mangos. . 
          5,9

STRAWBERRY CHEER
Bombay Gin, frischer Limettensaft, eingekochter limettenblätter dazu frische 
Erdbeeren und Beeren.
          8,9
PINK COFFEE
Vietnamesischer Eiska�ee mit gestampften Erdbeeren & Reismilch.
          6,5

Vorspeise

Bei einer Hauptspeise erhaltet ihr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, Feiertage
ausgeschlossen) zusätzlich eine Gemüsesuppe oder hausgemachten Coleslaw.


