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LA MAISON PINK 2378 5,70€

Hausgemachte gedampfte Teigtaschen gefiillt
mit Garnelen & Hulhnchen. Serviert mit
gerostetem Sesam, hausgemachtem Coleslaw
& NOUMI HaussoRe.

LA MAISON VERT /8 5,70€
Hausgemachte gedampfte Teigtaschen gefiillt
mit Gemiise. Serviert mit gerostetem Sesam,
hausgemachtem Coleslaw & SojasoRe.

VELVET TARO"3/ 5,70€
Gebackener Taro Reiskuchen mit Garnelen. Dazu
Soja-Dip, frischer Koriander & hausgemachter
Coleslaw.

VEGGIE TARO"/ 5,70€
Gebackener Taro Reiskuchen mit Seitan.

Dazu Soja-Honig-Dip, frischer

Koriander & hausgemachter Coleslaw.

STICK DE POULET/’? 5,70€

Gegrillte HahnchenspieRe in lieblicher
Hoisin-Erdnuss-Marinade. Serviert mit frischem
Salat & hausgemachtem Coleslaw.

SALADE DRAGON"3.678 6,70€
Frischer Spinatsalat mit Avocado, Garnelen,
Edamame & Cherry Tomaten in lieblichem
Sesam-Dressing. Dazu Krabbenchips.

NoumMi RoLLs"?23 5,70€
Gold gebackene Reispapierrollen gefiillt mit
Garnelen & Krabbentatar. Dazu hausgemachter
Coleslaw & Limetten-Fisch-Dip.

GRILLED EDAMAME?3/’

Gegrillte junge Sojabohnen mit einer Prise
,1ay Ninh“ Salz. Serviert im traditionellen
Bambuskorb. (Die Hiilsen bitte nicht mitessen.)

5,70€

CHILI BELLO'?

Gebackene Portobello-Pilzen.
Serviert mit hausgemachter Chili Mayo SoRe.

5,70€

SOUPE DE POULET?®
Warmende Kraftbriihe mit Hahnchen, Ei,
Scheidlingen, Zuckermais, frischem Koriander
& Friihlingszwiebeln.

5,70€

NouMi FOR 2 12:3,7.8,9,12 13,20€
2x gedampfte Garnelenteigtaschen, 2x gold
gebackene Reispapierrollen, 1x HahnchenspieR,
Portobello-Pilze & Coleslaw.

VEGGIE FOR 237812

2x gedampfte Gemiiseteigtaschen,

1x Taro-Reiskuchen, gegrillte Edamame
mit Meersalz, Portobello-Pilze & Coleslaw.

13,20€

Do 17.00 - 22.00 UHR

FR & SA 17.00 - 23.00 UHR
WWW.NOUMI-NOODLES.COM
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UNSERE FARBENFROHEN NOUMIi-NUDELN SIND

FRISCH, HAUSGEMACHT
& AUS 100% NATURLICHEN ZUTATEN.

NEU! JEDES NUDELGERICHT KANN AUF WUNSCH
MIT EURER ,,LIEBLINGSNUDEL“-SORTE SERVIERT WERDEN.
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PINK Mi'? 13,20€
Gegrillte Shisoblattrollchen mit fein gehackter
Rindfleischfiillung & hauchdilinnen Entrecote
Scheiben in kraftiger Rinderbriihe. Serviert mit
PINK Mi. Dazu Zuckererbsen, Pak Choi, Brokkoli &
Blumenkohl.

PINK Mi VEGGIE "’

Gegrillte Seitan Rouladen, umwickelt mit
Shisoblattern. Serviert auf PINK Mi in kostlicher
Veggie Briihe. Dazu Pak Choi, Brokkoli,
Blumenkohl & geraucherter Tofu.

13,20€

LE SECRET BOUILLON>%?

Barbarie Entenfilet vom Grill gebettet mit
FRESH! Mi in traditioneller 5-Schatze-Briihe.
Dazu pochiertes Ei a la Florentine Art,
gedampfter Pak Choi, Shiitake Pilze,
Blumenkohl & Sellerie. Verfeinert mit frischem
Thai Basilikum & Basilikumpesto.

15,40€

LE VEGGIE BOUILLON""’
Nudelsuppe mit FRESH! Mi in kostbarer
5-Schatze-Briihe. Dazu Tofu, goldene Tofu
Stiicken & Seitan, gedampfter Pak Choi, Shiitake
Pilzen, Blumenkohl & Sellerie. Abgerundet mit
frischem Thai Basilikum & Basilikumpesto.

13,20€

MEKONG ZENSATION>>®"3 13 20¢

Garnelen & Lachsfilet serviert mit STICK WITH Mi
in einer Zitronengras Briihe. Veredelt mit
piriertem Ananas & Tomaten. Dazu Dill,
Frithlingszwiebeln, Blumenkohl, Ingwer,

Sellerie, Pak Choi, Seetang, Okraschoten,
Brokkoli & gekochtes Ei.

MENUKARTE

UDELN MIT SOSSE

PETIT POULET %78 12,10€

Sautierte Hahnchenspitzen in hauseigener
pikanten fermentierten Gewlirzpaste.

Dazu Zucchini, Shiitake Pilze, Mohren, Brokkoli,
Spinat & Spiegelei auf FRESH! Mi. Abgeschmeckt
mit klarem Sesamol. Serviert mit feinem
Koriander & Kimchi.

PETIT MONK""8

Gedampfter Tempeh & Tofu in einer leicht
pikanten fermentierten Gewlirzpaste.

Mit Zucchini, Brokkoli, Shiitake Pilze, Mohren,
Brokkoli & Spinat auf FRESH! Mi. Abgeschmeckt
mit klarem Sesamol. Serviert mit feinem
Koriander & Kimchi.

12,10€

MONSIEUR GOULACHE"%"? 1320¢

Zart gekochtes traditionelles Rindergulasch in
einer aromatischen Zitronengras-Zimtbriihe,
serviert auf STICK WITH Mi. Dazu Krauter-
mischung mit Mohren, Ei, Kartoffeln, Mais,
Zuckererbsen, Brokkoli & Shiitake Pilzen.
Verfeinert mit gerostete Zwiebeln & Erdnisse.
Wahlweise ohne Fleisch mit Seitan & Tofu.

U DON SEA ME %3813

Wokgeschwenkter Lachs & Garnelen

mit STICK WITH Mi in BBQ SoRe.

Dazu Kimchi & diverser Gemiise-Mix aus
Brokkoli, Blumenkohl, Karotten, Sellerie &
Pak Choi. Verfeinert mit Sesamol.

17,60€

BEILAGEN:

TOFU 4,00€
SEITAN 7,00€
GEMUSE 4,00€
KIMCHI 4,00€
NUDELN 3,80€
REIS 3,30€
El 1,70€
BARBARIE ENTE 7,70€
SAUTIERTES HAHNCHEN 7,00€

NOODLE GUIDE

WAHLE EINE UNSERER HANDGEFERTIGTEN NUDELN

FRESH! Mi

SPINATNUDELN

NOUMI - COLORFUL ASIAN FLAVORS
PRENZLAUER ALLEE 52 | 10405 BERLIN

ROTE-BETE-NUDELN

STICK WITH Mi
KLEBREISNUDELN
(GLUTENFREI)

n @ @ANOUMIBERLIN
PBERGAENOUMI-NOODLES.COM
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MANGO BOEUF ">"?

Medium wokgeschwenkte Entrecote
Rinderspitzen mit frischem Mango & Mohren
Julienne, Gurken, Goldrettich, Edamame, Mais,
Erdnussen & frischen viet. Krautern.
Abgestimmt mit einem fruchtigen Dressing aus
Mango- & FischsoBe. Gebettet auf Jasminreis.
(lauwarmes Gericht)

13,20€

MANGO TOoFu'"’?

Tofu & Seitan mit frischem Mango-
Mohren-Julienne, Gurken, Goldrettich,
Edamame, Mais, Erdniissen & frischen viet.
Krautern. Abgestimmt mit einem fruchtigen
Dressing aus Mango-SojasoRe. Gebettet auf
Jasminreis. (lauwarmes Gericht)

13,20€

coco TEMPLE>?® 11,50€
Hahnchenspitzen in cremigem roten Curry mit
zart gekochten Zuckererbsen, SuBkartoffeln,
Mohren, Kartoffeln & Zitronengras.

Serviert mit gedampfter Brokkoli, frischem

MADAME ROSE">6 6,30€
Erdbeer Crépe Torte gefiillt mit hausgemachter
Sahnecreme & Frischkase. Serviert mit
Erdbeerpiiree, frischer Beerenselektion &
Schneezucker.

MATCHA CHEESECAKE'>?®
Hausgemachter Matcha Cheesecake mit
Mascarpone-Creme auf Oreo-Biskuitboden.
Garniert mit frischer Beerenmischung &
Matcha Brise.

6,30€

TRIPLE CHOCOLATE ">
Schokoladentraum aus drei cremigen
Schokoladenschichten (weiR, Vollmilch &
Zartbitter) auf Oreo-Biskuitboden. Verziert mit
Kakao & frischer Minze.

6,30€

GETRANKE

SOFTS

BASIL MULE?P
Hausgemachte Limonade aus
vietnamesischem Basilikum-Limettensaft.

5,20€

LEMON ICED THE?'
Eistee aus Zitronengras, Gojibeeren,
Ume-Pflaume, SiiBholz & Limettensaft.

5,20€

SMOOTH STRAWBERRIESD 5,20€
Frisches Erdbeerpuree, Limetten, Basilikum,
Chiasamen, Litschifrucht mit Mineralwasser.

MANGO SOLEILP 5,20€
Sonnengereifte Honig-Mango mit feiner
Kokosmilch.

CUCUMBER COOLER?" 5,20€
Gurkenlimonade aus frischem Gurkensaft,
Limettensaft & Zitronen-Zucker.

Granatapfel, Sesam & Jasminreis. 0,2L
s Coca-Cola "> Coca-Cola Zero »2* 3906 COCKTAILS
Coco TEMPLE TOFU "™ 11,50¢€ Tonic Water 3/ Ginger Ale?-®/ Fanta®®? 3,90€
WERA Tofu in cremigem roten Curry mit zart 0.3L HuGgo'"D 6,30€
ge_kochten Zuckererbsgn, SiiRkartoffeln, BAUER Apfel-*"?/ Mangosaft* 390€ Prosecco, Holunder, Limettenscheiben
Mohren, Kartoffeln & Zitronengras. Dazu ; & frische Minze.
gedampfter Br_okkpli, frischer Granatapfel, st A a1
FragganEs Romer Quelle sprudel 3,70€ | 750€ e L°VE,11'C'D y 6,30€
POULET SATE"891112 12,00€ Romer Quelle still 3,70€ / 750€ ?Perﬁl' OProseCCO, Iilm_]stten' Minze &
Angebratene Héhnc_hgnsp_itzen m_it M6hren,_ BIER [15E0S DN Nebas
Blumenkohl, Zucchini, Shiitake Pilzen, Paprika & 11.C.0
Kaiserschoten in Saté SoRe. Serviert mit NOUMi Craft Beer vom Fass 0,41 " 4,90€ R o | oy SIS L g 9,30€
Jasminreis & Kimchi. TN Starnberger hell vom Fass 0,41""A 4,90€ Gin, Zitronensaft, Rohrzucker
‘%\@ Tiger Bier 0,331 490€ & frisches Basilikum.
SEITAN sATE" %112 =712,00€ Krombacher Pils alkoholfrei 0,331"""*  4,60€
V18 Gebratener Seitan & Tofu._mit M6_hren, _ Krombacher Weizen 0’5111,A 4,90€
Blumenkohl, Zucchini, Shiitake Pilzen, Paprika &
Kaiserschoten in Saté SoBe. Serviert mit
Jasminreis & Kimchi. TEE & KAFFEE WEIN
VIETNAMESE HERBAL THE 5,00€ 0,2L 7/ 0,75L

19

BOK cHoYy BoeuF "/ &" 13,00€

Wokgeschwenkte Entrecote Rinderspitzen mit
Pak Choi, Shiitake Pilzen, Mohren, Edamame &
Knoblauch. Abgerundet mit reinem Sesamol &
Tofu SojasoRe. Serviert mit Jasminreis.
BOK CHOY SEITAN"/&

Wokgeschwenkter Seitan mit Pak Choi,

13,00€

Gesunder & vitalisierender Tee aus
Goji-Beeren, Ume-Pflaume, Siikholz,
Chrysanthemen Bliiten & Asteraceae-Wurzel.

GINGER ORANGE THE 5,00€
Erfrischender Ingwertee aus
Orangenscheiben mit Minzblatter,

Honigkumquat & frischem Limettensaft.

SAUVIGNON BLANC'' 8,20€/30,00€
trocken, Weingut CRASS 2021

-Hallgartner, Rheingau, Deutschland

-grasig & fruchtig, begleitet mit stabilen
Saure

PRIMITIVO" 7,70€/27,00€

M <iitake Pilzen, M6hren, Edamame & Knoblauch. LOTUS BLOSSOM THE 5,00€ trocken, Weingut Angelo Paradiso, 2018
Abgerundet mit reinem Sesamol & Tofu Sanfter Tee mit Lotuskugel in griinen -Apulien, Provinz Foggia, Italien
SojasoRe. Serviert mit Jasminreis. Senchablattern. Garniert mit SiiRholz -saftig, vollmundig mit beerigen & rauchigen
e, ey & gerdsteten Reiskornern. Noten
CAPITAINE CANARD>"%7"15 00€
ORIGINAL VIET CA PHE>B  4,20€

20
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Gebratene Barbarie Entenbrust in Hoisin SoBe,
mit Spargeln, Blumenkohl, Pak Choi, Brokkoli,
Babymohren & Thai-Basilikum. Verfeinert mit

Aromatischer Mocca aus dem Hochland
Trung Nguyén. Schwarz oder mit siiRer

NOUMI HAUSWEINE'' 6,60€/26,00€
Weingut Gebruder Ludwig, Mosel, 2021

hausgemachtem Basilikumpesto. Kondensmilch. -Auswahl: RIESLIN<’3
Dazu Jasminreis. 5.B ROSE
R PN e D, SA ERE 2ie Ui Weingut CRASS 2021 SPATBURGUNDER

BUDDHA BowL""? 13,00€
Sautiertes Tofu & Seitan, Mohren, Brokkoli,
Blumenkohl, Pak Choi, Kaiserschoten &

Shiitake Pilzen in Soja-Pilz-Reduktion. Serviert &%

mit Sesam & Jasminreis.

Do 17.00 - 22.00 UHR

FR & SA 17.00 - 23.00 UHR
WWW.NOUMI-NOODLES.COM

Vietnamesischer Eiskaffee, geschiittelt mit
siRer Kondensmilch & Kokosmilch.

PINK MATCHA?
Iced Matcha Latte mit gestampften
Himbeeren, Rohrzucker, Kokos- & Reismilch.

5,60€

NOUMI - COLORFUL ASIAN FLAVORS
PRENZLAUER ALLEE 52 | 10405 BERLIN

D SUSSUNGSMITTEL

ALLERGENE
1 GLUTEN 4 WEICHTIERE 7 SOJA 10 LUPINE 13 SELLERIE A FARBSTOFFE
% 2 FIScH 5 LAKTOSE 8 SEsSAM 11 SULFITE B KOFFEINHALTIG
%é’: 3 KREBSTIERE 6 EI 9 ERDNUSSE 12 SENF C CHININHALTIG

n @ @NOUMIBERLIN
PBERG@NOUMI-NOODLES.COM




NEW! EAcCH NOODLE DISH CAN BE SERVED WITH

YOUR ,,FAVORITE NOODLE‘ VARIETY.
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LA MAISON PINK 2378
Homemade steamed dumplings filled with
shrimp & chicken. Served with roasted sesame
seeds, homemade coleslaw & NOUMi homemade
sauce.

5, /0)E

LA MAISON VERT"/8 5,70€
Homemade steamed dumplings stuffed with
vegetables. Served with roasted sesame seeds,
homemade coleslaw & soy sauce.

VELVET TARO"3/ 5,70€
Baked taro rice cakes with shrimp.

Served with soy dip, fresh cilantro &

homemade coleslaw.

VEGGIE TARO'"/ 5,70€

Baked taro rice cake with seitan.
Served with soy honey dip, fresh cilantro &
homemade coleslaw.

STICK DE POULET/’? 5,70€
Grilled chicken skewers in lovely Hoisin peanut
marinade. Served with fresh salad & homemade
coleslaw

SALADE DRAGON'"3.6.7.8

Fresh spinach salad with avocado, shrimp,
edamame & cherry tomatoes, in a lovely
sesame dressing. Served with crab crackers.

6,70€

NouMi RoLLs'"?23 5,70€
Gold baked rice paper rolls filled with shrimp &
crab tartare. Served with homemade coleslaw &
lime fish dip.

GRILLED EDAMAME?3/’/

Grilled young soy beans with a pinch of
JTay Ninh“ salt. Served in a traditional
bamboo basket. (Please do not eat the pods).

5,70€

{12

CHILI BELLO 5,70€
Baked portobello mushrooms.

Served with homemade chili mayo sauce.
SOUPE DE POULET?® 5,70€

Warming power broth with chicken, egg, chives,
sweet corn, fresh cilantro & spring onions.

NouMi FOR 2 12:3:7.8,9,12 13,20€

2x steamed shrimp dumplings, 2x gold baked
rice paper rolls, 1x chicken skewer, portobello
mushrooms & coleslaw.

VEGGIE FOR 237812

2x steamed vegetable dumplings, 1x taro
rice cake, grilled Edamame with sea
salt, portobello mushrooms & coleslaw.

13,20€

So - Do 17.00 - 22.00 UHR
FR & SA 17.00 - 23.00 UHR
WWW.NOUMI-NOODLES.COM

PINK Mi 12 13,20¢€

PETIT POULET"%78 12,10€
Sauteed chicken tips in a homemade spicy
fermented spice paste. Served with zucchini,
shiitake mushrooms, carrots, broccoli, spinach &
fried egg on FRESH! Mi. Flavored with clear
sesame oil. Served with fine cilantro & kimchi.

PETIT MONK"/8 12,10€
Steamed tempeh & tofu in a homemade spicy
fermented spice paste. With zucchini, broccoli,
shiitake mushrooms, carrots, broccoli-& spinach
on FRESH! Mi. Flavored with clear sesame oil.
Served with fine cilantro & kimchi.

MONSIEUR GOULACHE "%7? 13,20€

Tenderly cooked traditional beef goulash in .
an aromatic lemongrass cinnamon broth,
served on STICK WITH Mi. Added with mixed
herbs with carrots, egg, potatoes, corn,
sweet peas, broccoli & shiitake mushrooms.
Refined with roasted onions & peanuts.
Optionally without meat with seitan & tofu.

U DON SEA ME 23813

Wok tossed salmon & shrimp with

STICK WITH Mi in a BBQ sauce. Served with
kimchi & assorted vegetable mix of broccoli,
cauliflower, carrots, celery & pak choi.
Refined with sesame oil.

17,60€

SIDE ORDERS:
TOFU

SEITAN
VEGETABLES
KIMCHI

NOODLES

RICE

EGG

BARBARIE DUCK
SAUTEED CHICKEN

NOODLE GUIDE

PICK ONE OF OUR HANDMADE NOODLES

AL\l Grilled shiso leaf rolls with finely chopped beef
filling & paper-thin slices of entrecote in a hearty
beef broth. Served with PINK Mi. Served with
sugar snap peas, pak choi, broccoli &
cauliflower.

PINK Mi VEGGIE "/ 13,20€

VALl Grilled seitan roulades wrapped with
shiso leaves, served on PINK Mi in a delicious
veggie broth. Served with pak choi, broccoli,
cauliflower & smoked tofu.

LE SECRET BOUILLON?>%% 15 40€

Kl Barbarie grilled duck fillet bedded with
FRESH! Mi in a traditional 5 treasures broth.
Served with poached egg a la Florentine style,
steamed pak choi, shiitake mushrooms,
cauliflower & celery. Finished with fresh
Thai basil & basil pesto.

LE VEGGIE BOUILLON">® 13,20€

VARW Noodle soup with FRESH! Mi in a precious
5 treasures broth. Served with tofu, golden tofu
pieces & seitan, steamed pak choi, shiitake
mushrooms, cauliflower & celery. Topped off with
fresh Thai basil & basil pesto.

MEKONG ZENSATION?Z3.0813 13 20¢

12 Prawns & salmon fillet served with STICK WITH Mi
in a lemongrass broth. Finished with pureed pi-
neapple & tomatoes. Served with dill, scallions,
cauliflower, ginger, celery, pak choi, seaweed,
okra, broccoli & boiled egg.

FRESH! Mi
SPINACH NOODLES
(2

NOUMI - COLORFUL ASIAN FLAVORS
PRENZLAUER ALLEE 52 | 10405 BERLIN

BEETROOT NOODLES

STICK WITH Mi
STICKY RICE NOODLES _
(GLUTEN FREE)

[ ffO] @ANOUMIBERLIN
PBERGENOUMI-NOODLES.COM
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MANGO BOEUF "27? 13,20€
Medium wok tossed entrecote beef tips with
fresh mango & carrots julienne, cucumber,
golden radish, edamame, corn, peanuts & fresh
Viet. herbs. Matched with a fruity dressing of
mango & fish sauce. Bedded on jasmine rice.
(lukewarm dish)

MANGO TOFuU"/’? 13,20€
Tofu & seitan with fresh mango-carrot julienne,
cucumber, golden radish, edamame, corn,
peanuts & fresh Viet. herbs. Matched with

a fruity dressing of mango soy sauce. Bedded on
jasmine rice.

(lukewarm dish)

COCO TEMPLE?>S 11,50€
Chicken tips in a creamy red curry with tender
cooked sweet peas, sweet potatoes, carrots,
potatoes & lemongrass. Served with steamed
broccoli, fresh pomegranate, sesame & jasmine
rice.

coco TEMPLE ToFu 8
Tofu in a creamy red curry with tender

cooked sweet peas, sweet potatoes, carrots,
potatoes & lemongrass. Served with steamed
broccoli, fresh pomegranate, sesame & jasmine
rice.

11,50€

POULET sATE "3%1112 12,00€

Sautéed chicken tips with carrots, cauliflower,

zucchini, shiitake mushrooms, bell peppers &

snow peas in saté sauce. Servedﬂvitlw\jasmine
LY

H ST
rice. & %)

=3

SEITAN sATE 821112 i 806

Roasted-seitan & tofu with carrots, cauliflower,
zucchinij, shiitake mushrooms, bell peppers &
snow peas in saté sauce. Served with jasmine
rice.

BOK CHOY BOEUF /8 13,00€
Wok tossed entrecote beef tips with pak choi,
shiitake mushrooms, carrots, edamame & garlic.
Finished with pure sesame oil & tofu soy sauce.
Served with jasmine rice.

BOK CHOY SEITAN /8
Wok tossed seitan with pak choi, shiitake
mushrooms, carrots, edamame & garlic.
Finished with pure sesame oil & tofu soy sauce.
Served with jasmine rice.

13,00€

7
CAPITAINE CANARD1'5'6' R

Roasted Barbarie duck breast in a Hoisin

sauce, with asparagus, cauliflower, pak choi,
broccoli, baby carrot & Thai basil. Finished with
homemade basil pesto. Served with jasmine rice.

15,00€

BUDDHA BOWL

Sautéed tofu & seitan,1c7a?rots, broccoli,
cauliflower, pak choi, snow peas & shiitake
mushrooms in soy mushroom reduction. Served
with sesame & jasmine rice.

13,00€

ALLERGENS

1 GLUTEN 4 MoLLuUscs
2 FISH 5 LACTOSE
3 CRUSTACEANS 6 EGG

Do 17.00 - 22.00 UHR

FR & SA 17.00 - 23.00 UHR
WWW.NOUMI-NOODLES.COM

NEW! EAcCH NOODLE DISH CAN BE SERVED WITH

YOUR ,,FAVORITE NOODLE‘ VARIETY.

DESSERT

MADAME ROSE ">° 6,30€

Strawberry crepe cake filled with homemade
cream & cream cheese. Served with strawberry
puree, fresh berry selections & snow sugar.

MATCHA CHEESECAKE "% 6,30€
Homemade matcha cheesecake with

mascarpone cream on Oreo sponge cake base.
Garnished with fresh mixed berries &.

matcha breeze.

TRIPLE CHOCOLATE ">® 6,30€
Chocolate dream of three creamy chocolate
layers (white, milk & dark) on Oreo sponge cake
base. Decorated with cocoa & fresh mint.

DRINKS
SOFTS X

Coca-Cola "> Coca-Cola Zero "2* 3,90€
Tonic Water 3/ Ginger Ale AP/ Fanta*:? 3,90€

0,3L
BAUER apple?:®/'mango juice A:P 3,90€
Water 0,3L /7 0,75L
Romer Quelle sparkling 3,70€ |/ 750€
Romer Quelle still 3,70€ [ 750€

BEER

NOUMI Craft Beer on tap 0,4[11'A 4,90€
Starnberger light on tap 0,4l 11.A 4,90€
Tiger beer 0,3311"# 4,90€

Krombacher Pils non-alcoholic 0,33[11'A4,60€

Krombacher wheat beer 0,514 4,90€
TEA & COFFEE
VIETNAMESE HERBAL THE 5,00€

Healthy & vitalizing tea made of
goji berries, ume plum, licorice,
chrysanthemum flowers & asteraceae root.

GINGER ORANGE THE 5,00€
Refreshing ginger tea made of

orange slices with mint leaves,

honey cumquat & fresh lime juice.

LOTUS BLOSSOM THE 5,00€

Gentle tea with lotus ball in green
mustard leaves. Garnished with licorice
& roasted rice grains.

ORIGINAL VIET CA PHE>®
Aromatic mocha from the highlands
of Trung Nguyén. Black or with sweet
condensed milk.

4,20€

TRADITION ICED cA PHE>® 5,20€
Vietnamese iced coffee, shaken with
sweet condensed milk & coconut milk.

PINK MATCHA?® 5,60€
Iced matcha latte with mashed raspberries,
cane sugar, coconut & rice milk.

7 Soy
8 SESAME
9 PEANUTS

10 LUPINE
11 SULFITES
12 MUSTARD

NOUMI - COLORFUL ASIAN FLAVORS
PRENZLAUER ALLEE 52 | 10405 BERLIN

13 CELERY

DRINKS

ICE TEA & SMOOTHIES

BASIL MULED
Homemade lemonade made from
Vietnamese basil lime juice.

5,20€

LEMON ICED THED

Iced tea made with lemongrass,
goji berries, ume plum, licorice &
lime juice.

5,20€

SMOOTH STRAWBERRIEsS? 5,20€
Fresh strawberry puree, lime,

basil, chia seeds, lychee fruit

with mineral water.

MANGO SOLEILP 5,20€
Sun-ripened honey mango

with fine coconut milk.

CUCUMBER COOLER?" 5,20€

Cucumber lemonade made from fresh
cucumber juice, lime juice & lemon sugar.

COCKTAILS

Hugo P
Prosecco, elderberry, lime slices
& fresh mint.

6,30€

APEROL LOVE 'GP

Aperol, prosecco, lime, mint &
fresh orange slice.

6,30€

GIN BASIL sMAsH 116D
Gin, lemon juice, cane sugar
& fresh basil.

9,30€

WINE

0,2L 7 0,75L

SAUVIGNON BLANC ' 8,20€/30,00€
dry, Winery CRASS 2021

-Hallgartner, Rheingau, Germany

-grassy & fruity, accompanied with stable
sourness

PRIMITIVO" 770 € 200 €
dry, Angelo Paradiso Winery, 2018

-Apulia, Foggia Province, Italy

-juicy, full-bodied with berry & smoky notes.

NOUMI HOUSE WlNE1S16,60€/26,00€
Ludwig Brothers Winery, Mosel

-Selection: RIESLING
ROSE
Winery CRASS 2021 SPATBURGUNDER

A COLORANTS
B CAFFEINE
C QUININE
D SWEETENER

El © E) @NOUMIBERLIN
PBERG@NOUMI-NOODLES.COM




