
WOCHENKARTE
06.10. - 12.10.                                                               12:00 — 17:00

Vorspeisen

Hauptspeisen

Dessert

SAKURA DOUCES 5,9€
Ein traumhafter Kirschblüten-Cheesecake auf knusprigem
Oreo-Boden, veredelt mit süßer Erdbeersoße.

Drinks

APPLE JASMINE TEA 7,9€
Apfeltee, Jasmin, Kirschsaft, Zimt & frische Äpfel.

PASSION GIN MULE 7,9€
Dry Gin, Passionsfrucht, Limettensaft, Ginger Beer & Minze.

MISO SOUP
Misosuppe mit Silken-Tofu & Seetang. Garniert mit Koriander.

TOFU ROLLS
Sommerrollen gefüllt mit Tofu, frischem Salat, Gurke, Koriander &
hausgemachten Kurkuma-Nudeln „CURCUMì“.

Bei einer Hauptspeise erhaltet ihr von 12-17 Uhr
(Mo-So, Feiertage ausgeschlossen) zusätzlich eine Vorspeise.

VEGGIE: Wahlweise mit Tofu.

DRAGON ON FIRE 11€
Gegrillte Garnelen mit sautiertem Gemüse – Zucchini,
Karotten, Brokkoli, Blumenkohl & Sellerie – in
hausgemachter BBQ-Sauce. Serviert mit Jasminreis.

VEGGIE: Wahlweise mit Tofu & Seitan.

CALMAR SATÉ 12€
Sautierte Calamari mit Gemüse – Brokkoli, Blumenkohl,
Zucchini, Karotten & Zuckerschoten – in hausgemachter
pikanter Saté-Sauce. Serviert mit Jasminreis.

VEGGIE: Wahlweise mit in Backteig gebackenem Tofu.

CHICKEN DORÉE 12€
In Backteig gebackenes Popcorn-Hähnchen mit gedämpftem Gemüse –
Brokkoli, Blumenkohl, Zucchini, Karotten & Pak Choi – in hausgemachter
Mango-Curry-Sauce. Serviert mit hausgemachten Kurkuma-Nudeln „CURCUMì“.

FRESH, HOMEMADE,
COLORFUL NOODLES.

www.noumi-noodles.com
            @noumiberlinBundesallee 75, 12161 Berlin



WEEKLY MENU
06.10. - 12.10.                                                               12:00 — 17:00

Starters

Main Courses

Dessert

SAKURA DOUCES 5,9€
A dreamy cherry blossom cheesecake on a crunchy
oreo base, topped with sweet strawberry sauce. 

Drinks

APPLE JASMINE TEA 7,9€
Apple tea, jasmine, cherry juice, cinnamon & fresh apples.

PASSION GIN MULE 7,9€
Dry gin, passion fruit, lime juice, ginger beer & mint.

MISO SOUP
Miso soup with silken tofu & seaweed. Garnished with coriander.

TOFU ROLLS
Summer rolls filled with tofu, fresh salad, cucumber, coriander &
homemade turmeric noodles “CURCUMì”.

You‘ll get a free starter by ordering a main dish from 12pm - 5pm
(Mo-So, excluding holidays).

FRESH, HOMEMADE,
COLORFUL NOODLES.Bundesallee 75, 12161 Berlin

www.noumi-noodles.com
            @noumiberlin

VEGGIE: Optional with tofu.

DRAGON ON FIRE 11€
Grilled prawns with sauteéd vegetables - zucchini, carrots,
broccoli, cauliflowers & celery - in homemade BBQ sauce.
Served with jasmine rice.

VEGGIE: Optional with tofu & seitan.

CALMAR SATÉ 12€
Sauteéd calamari with vegetables - broccoli, cauliflowers,
zucchini, carrots & sugar snap peas - in homemade spicy
saté sauce. Served with jasmine rice.

VEGGIE: Optional with batter-fried tofu.

CHICKEN DORÉE 12€
Batter-fried popcorn chicken with steamed vegetables - broccoli, 
cauliflowers, zucchini, carrots & pak choi - in homemade mango 
curry sauce. Served with homemade turmeric noodles “CURCUMì”.


