WOCHENKARTE

15.12. - 21.12. 12:00 — 17:00

VORSPEISEN
v TOFU ROLLS

Sommerrollen gefullt mit frischem Salat, Tofu, Karotten, Gurke &
Koriander, serviert mit hausgemachter Erdnusssauce.

v VEGGIE SOUP

Gemiusesuppe mit Brokkoli, Blumenkohl, Pak Choi & Champignons.

HAUPTSPEISEN
DOREE CHICKEN 11€

Knusprig gebackene Hahnchenkeule mit gedampftem Gemduse -
Zucchini, Karotten, Brokkoli & Blumenkohl - in hausgemachter
Curry-Mango-Sauce. Serviert mit Jasminreis.

¥ VEGGIE: Wahlweise mit Tofu.

CREVETTES SATE 12€

Sautierte Garnelen mit GemuUse - Brokkoli, Blumenkohl,
Karotten, Zucchini, Paprika & Champignons - in hausgemachter
pikanter Saté-Sauce. Serviert mit Jasminreis.

¥ VEGGIE: Wahlweise mit Tofu.

SALMON IN CURRY 12€

Im Backteig ausgebackenes Lachsfilet mit gedampftem GemdUse -
Karotten, Zucchini, Brokkoli & Blumenkohl - in hausgemachter griner
Curry-Sauce. Serviert mit hausgemachten Spinatsnudeln ,FRESH! Mi“.

+J VEGGIE: Wahlweise mit im Backteig ausgebackenem Tofu.

DESSERT
MERRY BRULEE 5,9€

Ein zarter Crépe, geflllt mit cremiger Créme Brillée &
veredelt mit einer perfekt karamellisierten Zuckerschicht.

DRINKS

HOT FLAME 7,9€
Wirzig-warmer Glihwein mit frischer Orangenscheibe, Zimt & flambierter Limette.
JOLLY POM SPRITZ 6,5€

Limoncello, Granatapfelsaft, Club Soda & Prosecco.

Bei einer Hauptspeise erhaltet ihr von 12-17 Uhr
% (Mo-So, Feiertage ausgeschlossen) zusatzlich eine Vorspeise.

NOU/J ] SUSHI LOUNGE www.noumi-noodles.com FRESH, HOMEMADE,
Bundesallee 75, 12161 Berlin OABE @noumiberlin COLORFUL NOODLES.



WEEKLY MENU

15.12. - 21.12. 12:00 — 17:00

STARTERS
+ TOFU ROLLS

Summer rolls filled with fresh salad, tofu, carrot, cucumber &
coriander, served with homemade peanut sauce.

v VEGGIE SOUP

Vegetable soup with broccoli, cauliflower, pak choi & mushroom.

MAIN COURSES
DOREE CHICKEN 11€

Crispy baked chicken leg with steamed vegetables -
zucchini, carrot, broccoli & cauliflower - in homemade
curry mango sauce. Served with jasmine rice.

+J VEGGIE: Optional with tofu.

CREVETTES SATE 12€

Sauteéd prawns with vegetables - broccoli, cauliflower,
carrot, zucchini, bell pepper & mushroom - in homemade
spicy saté sauce. Served with jasmine rice.

«J VEGGIE: Optional with tofu.

SALMON IN CURRY 12€

Batter-fried salmon fillet with steamed vegetables - carrots,
zucchini, broccoli & cauliflower - in homemade green curry sauce.
Served with homemade spinach noodles “FRESH! Mi”.

+¥ VEGGIE: Optional with batter-fried tofu.

DESSERT
MERRY BRULEE 5,9€

A delicate crepe filled with creamy creme brulée,
topped with a perfectly caramelized sugar crust.

DRINKS

HOT FLAME 7,9€
Warm spiced mulled wine with a fresh orange slice, cinnamon & flamed lime.

JOLLY POM SPRITZ 6,5€

Limoncello, pomegranate juice, club soda & prosecco.

You‘ll get a free starter by ordering a main dish from 12pm - 5pm

% (Mo-So, excluding holidays).
NOU/J ] SUSHI LOUNGE www.noumi-noodles.com FRESH, HOMEMADE,

Bundesallee 75, 12161 Berlin QBE@ @noumiberlin COLORFUL NOODLES.



