
WOCHENKARTE
19.01. - 23.01.26                                                             12:00 — 17:00

Vorspeisen

Hauptspeisen

Dessert

BANANA DOUCE 5,9€
Hausgemachter Bananen-kuchen mit
karamellisierter Schicht & frischen Früchten.

TOFU ROLLS
Sommerrollen, gefüllt mit Tofu, frischem Salat, Karotten,
Gurke & Kräutern, serviert mit hausgemachter Erdnusssauce.

VEGGIE SOUP
Gemüsesuppe mit Brokkoli, Blumenkohl, Pak Choi & Champignons.

Bei einer Hauptspeise erhaltet ihr von 12-17 Uhr
(Mo-Fr, Feiertage ausgeschlossen) zusätzlich eine Vorspeise.

VEGGIE: Wahlweise mit Tofu.

CURRY DE SAUMON 11€
Knusprig gebackener Lachs mit gedämpftem Gemüse – Zucchini,
Karotten, Brokkoli & Blumenkohl – hausgemachte grüne Currysauce.
Serviert mit hausgemachten Spinatnudeln „FRESH! Mì“.

VEGGIE: Wahlweise mit Tofu & ohne Ei.

RICE ME UP 12€
Knusprig gebackenes Entenfilet mit gebratenem Jasminreis mit Karotten, 
Mais & Ei, serviert mit hausgemachter süß-saurer Sauce. Garniert mit 
knusprig gerösteten Schalotten & Gurke.

VEGGIE: Wahlweise mit Avocado.

SALMON TARTARE 12€
Lachstatar, serviert mit Salat, Algen, Edamame, eingelegtem Rettich,
Rucola & Gurke in hausgemachter Unagi-Mayo-Sauce. Dazu Jasminreis.

FRESH, HOMEMADE,
COLORFUL NOODLES.

www.noumi-noodles.com
            @noumiberlinBundesallee 75, 12161 Berlin



WEEKLY MENU
19.01. - 23.01.26                                                             12:00 — 17:00

Starters

Main Courses

Dessert

BANANA DOUCE 5,9€
Homemade banana cake with caramelized
crust & fresh fruits.

TOFU ROLLS
Summer rolls filled with tofu, fresh salad, carrots,
cucumber & herbs, served with homemade peanut sauce.

You‘ll get a free starter by ordering a main dish from 12pm - 5pm
(Mo-Fr, excluding holidays).

VEGGIE: Optional with tofu.

CURRY DE SAUMON 11€
Crispy baked salmon with steamed vegetables - zucchini,
carrots, broccoli & cauliflower - homemade green curry sauce.
Served with homemade spinach noodles “FRESH! Mì”.

VEGGIE: Optional with tofu & without egg.

RICE ME UP 12€
Crispy baked duck fillet with fried jasmine rice with carrot,
corn & egg, served with homemade sweet & sour sauce.
Garnished with crispy roasted shallots & cucumber.

VEGGIE: Optional with avocado.

SALMON TARTARE 12€
Salmon tartare served with salad, seaweed, edamame, pickled 
radish, rucola & cucumber in homemade unagi mayo sauce. 

VEGGIE SOUP
Vegetable soup with broccoli, cauliflower, pak choi & mushroom.

FRESH, HOMEMADE,
COLORFUL NOODLES.

www.noumi-noodles.com
            @noumiberlinBundesallee 75, 12161 Berlin


