
WOCHENKARTE

Tempura Prawn 7€
Knusprig gebackene Tempura-Garnelen auf frischem Salat 
(Babyspinat, Edamame, Staudensellerie, bunte Cherrytomaten, 
Gurke), serviert mit hausgemachter Sesamsauce.

02.03 — 08.03.26                                                 12:00 — 23:00

VORSPEISE

HAUPTSPEISEN

Tuna Flame 17,5€
Gegrillter Thunfisch mit frischem Salat (Babyspinat, Edamame, 
Staudensellerie, bunte Cherrytomaten, Gurke). Serviert mit 
knusprig gebackene Taro-Pfannkuchen

DESSERT
Choco Dream 5,9€
Schokoladenmousse-Torte mit Schichtbiskuit & frischen 
Früchten.

DRINKS
Saigon Mule 7,9€
Hausgemachter Reisvodka, Limettensaft, frischer Koriander, 
Ginger Beer.

Lemongrass Sense 6,5€
Hausgemachter Zitronengras-Eistee, frische Kumquats, 
Limonade, Rohrzucker, Chiasamen, frische Minze.

Bei einer Hauptspeise erhaltet ihr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, außer Feiertage)
zusätzlich eine Gemüsesuppe oder hausgemachten Coleslaw.

WEEKLY MENU

Tempura Prawn 7€
Crispy tempura prawns on a fresh salad of baby spinach, 
edamame, celery, colorful cherry tomatoes, and cucumber, 
served with homemade sesame sauce.

02.03 — 08.03.26                                                 12:00 — 23:00

STARTER

MAIN COURSES

Tuna Flame 17,5€
Grilled tuna with fresh salad (baby spinach, edamame, celery, 
colorful cherry tomatoes, cucumber). Served with crispy baked 
taro pancakes.

DESSERT

Choco Dream 5,9€
Chocolate mousse cake with layered sponge and fresh fruits.

DRINKS
Saigon Mule 7,9€
Homemade rice vodka, lime juice, fresh coriander, ginger beer.

Lemongrass Sense 6,5€
Homemade lemongrass iced tea, fresh kumquats, lemonade, 
cane sugar, chia seeds, fresh mint.

You‘ll get a free veggie soup or homemade coleslaw by ordering a main dish 
from 12pm - 5pm (Mo-Fr, excluding holidays).

VEGGIE: Pflanzliches Rindfleisch.

Sizzlin’ Boeuf 10,9€
Sautiertes Rindfleisch mit Sojasprossen und Staudensellerie, serviert 
mit hausgemachten Süßkartoffelnnudeln „SWEET POTATO Mì“. 

VEGGIE: Plant-based beef.

Sizzlin’ Boeuf 10,9€
Sautéed beef with bean sprouts and celery, served with 
homemade sweet potato noodles “SWEET POTATO Mì”.
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