WOCHENKARTE

09.03 — 15.03.26 12:00 — 23:00
VORSPEISE

Teriyaki Poulet 7€
Teriyaki-Hahnchen mit Salat und Kimchi.

HAUPTSPEISEN

Peanut Chicken 10,9€

Gegrillte Hdhnchenbrust-Spiel3e, serviert mit frischem
Salat und hausgemachter Erdnuss-Sauce. Serviert mit
hausgemachte Karottennudeln ,CARROT Mi“.

‘ﬁ VEGGIE: Knusprig gebackener Tofu

Shakin’ Boeuf 17,5€

Shaking Entrecote-Beef mit Paprika, Zwiebeln, Karotten &
gebackenen SuBkartoffeln in pikanter schwarzer Pfeffer-
Sauce.

DESSERT
Choco Dream 5,9€

Schokoladenmousse-Torte mit Schichtbiskuit & frischen
Frichten.

DRINKS
Saigon Mule 7,9€

Hausgemachter Reisvodka, Limettensaft, frischer Koriander,
Ginger Beer.

Lemongrass Sense 6,5€
Hausgemachter Zitronengras-Eistee, frische Kumquats,
Limonade, Rohrzucker, Chiasamen, frische Minze.

Bei einer Hauptspeise erhaltet ihr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, auBBer Feiertage)
zusatzlich eine Gemiisesuppe oder hausgemachten Coleslaw.

NOU | RESTAURANT www.noumi-noodles.com FRESH, HOMEMADE,

JégerstraBe 35, 10117 Berlin ABE @noumiberlin

WEEKLY MENU

09.03 — 15.03.26 12:00 — 23:00
STARTER
Teriyaki Poulet 7€

Teriyaki chicken with salad and kimchi.

MAIN COURSES

COLORFUL NOODLES.

Peanut Chicken 10,9€

Grilled chicken breast skewers served with fresh salad &
homemade peanut sauce. Served with homemade carrot
noodles “CARROT Mi”.

«f VEGGIE: Crispy fried tofu

Shakin’ Boeuf 17,5€

Shaking beef entrecote with bell peppers, onions, carrots, and
baked sweet potatoes in a spicy black pepper sauce.

DESSERT

Choco Dream 5,9€
Chocolate mousse cake with layered sponge and fresh fruits.

DRINKS

Saigon Mule 7,9€

Homemade rice vodka, lime juice, fresh coriander, ginger beer.

Lemongrass Sense 6,5€
Homemade lemongrass iced tea, fresh kumquats, lemonade,
cane sugar, chia seeds, fresh mint.

You‘ll get a free veggie soup or homemade coleslaw by ordering a main dish
from 12pm - 5pm (Mo-Fr, excluding holidays).

NOU | RESTAURANT www.noumi-noodles.com FRESH, HOMEMADE,

JagerstraBe 35, 10117 Berlin OBE @noumiberlin COLORFUL NOODLES.



