
WOCHENKARTE

Salmon Garden 7€
Frischer Lachs, in Salz gebeizt, serviert mit Babyspinat, bunten 
Cherrytomaten, Babymöhren, Gurke, Avocado, Edamame und Ananas, 
abgerundet mit hausgemachter Sesam-Sauce.

20.04 — 26.04.26                                             12:00 — 23:00

VORSPEISE

HAUPTSPEISEN

Orange Poulet 17,5€
Gegrillte Maishähnchenbrust, gedämpftes Gemüse (Babykarotten, 
Babymais, Königsausternpilze & grüner Spargel), Orangensauce, knusprig 
gebackene Süßkartoffeln.

DESSERT
Carrot Cake 5,9€
Zimtpulver,  Ei, brauner Zucker, Pflanzenöl,  Honig, 
Karottenjulienne,  Walnüsse,  Frischkäse, Schlagsahne.

DRINKS
Raspberry Kiss 7,9€
Jasmin-Wodka, Wild Berry, Limettensaft, Himbeeren.

Pink Coffee 6,5€
Vietnamesischer Kaffee, Erdbeerpüree, Reismilch.

Bei einer Hauptspeise erhaltet ihr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, außer Feiertage)
zusätzlich eine Gemüsesuppe oder hausgemachten Kimchi.

WEEKLY MENU

Salmon Garden 7€
Fresh salmon, salt-cured, served with baby spinach, colorful 
cherry tomatoes, baby carrots, cucumber, avocado, edamame 
and pineapple, finished with homemade sesame sauce.

20.04 — 26.04.26                                             12:00 — 23:00

STARTER

MAIN COURSES

Orange Poulet 17,5€
Grilled corn-fed chicken breast, steamed vegetables (baby carrots, 
baby corns, king oyster mushroom & green asparagus), orange sauce, 
crispy fried sweet potatoes.

DESSERT

Carrot Cake 5,9€
Cinnamon powder, egg, brown sugar, vegetable oil, honey, carrot 
julienne, walnuts, cream cheese, heavy cream.

DRINKS
Raspberry Kiss 7,9€
Jasmine vodka, wild berry, lime juice, raspberries.

Pink Coffee 6,5€
Vietnamese coffee, smashed strawberries, rice milk.

You‘ll get a free veggie soup or homemade kimchi by ordering a main dish 
from 12pm - 5pm (Mo-Fr, excluding holidays).

VEGGIE: Knusprig gebackener Tofu.

Golden Prawn 10,9€
Sautierte Garnelen in Knoblauch-Butter und schwarzer Sauce, 
serviert mit frischem Salat und hausgemachte Kurkuma-Nudeln 
„CURCUMì“.

VEGGIE: Crispy fried tofu.

Golden Prawn 10,9€
Sautéed prawns in garlic butter and black sauce, served with 
fresh salad and homemade turmeric noodles “CURCUMÌ”.
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