
WOCHENKARTE

Crispy Roll 7€
Knusprig gebackene Reispapierrollen gefüllt mit gehacktem Rindfleisch, 
Morcheln, Glasnudeln & Weißkohl, vietnamesische Pickles, frischer Salat, 
Limettenfischsauce.

25.05 — 31.05.26                                             12:00 — 23:00

VORSPEISE

HAUPTSPEISEN

Océan Glow 17,5€
Sautierte Meeresfrüchte – Garnele, Lachs & Muscheln – mit Gemüse – 
Ananas, Okra, Babykarotten, Zwiebeln, Tomaten – in hausgemachter 
süß-saurer Meeresfrüchtesoße. Serviert mit goldbraun gebackenem 
Rettichkuchen.

DESSERT
Pistachio Crêpe 5,9€
Ein zarter Crêpe, gefüllt mit cremiger Pistachio creme und 
veredelt mit pistachio und pistacho pulver.

DRINKS
Basil Limoncello Spritz 7,9€
Spritziger Limoncello, Prosecco & Soda mit frischem Basilikum & 
einem zitrischen Abgang.

Beanie Matcha 6,5€
Cremige Reismilch, verfeinert mit Matcha, süßer roter 
Bohnenpaste und Kondensmilch.

Bei einer Hauptspeise erhaltet ihr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, außer Feiertage)
zusätzlich eine Gemüsesuppe oder hausgemachten Kimchi.

WEEKLY MENU

Crispy Roll 7€
Crispy fried rice paper rolls filled with chopped beef, morels, 
glass noodles & white cabbage, Vietnamese pickles, fresh 
salad, lime fish sauce.

25.05 — 31.05.26                                             12:00 — 23:00

STARTER

MAIN COURSES

Océan Glow 17,5€
Sautéed seafood – shrimp, salmon & mussels – with vegetables – 
pineapple, okra, baby carrots, onions, tomatoes – in homemade sweet 
and sour seafood sauce. Served with golden-brown fried radish cake.

DESSERT

Pistachio Crêpe 5,9€
A delicate crêpe filled with creamy pistachio cream, finished with 
pistachios and pistachio powder.

DRINKS
Basil Limoncello Spritz 7,9€
Zesty limoncello, prosecco & club soda with fresh basil & a citrusy 
finish.

Beanie Matcha 6,5€
Creamy rice milk blended with matcha, sweet red bean paste 
& condensed milk.

You‘ll get a free veggie soup or homemade kimchi by ordering a main dish 
from 12pm - 5pm (Mo-Fr, excluding holidays).

VEGGIE: Knusprig gebackener Tofu.

Orange Chicken 10,9€
Knusprig gebackene Hühnchenbrust in Kokosmantel, frischer 
Salat, Orangensauce, hausgemachte Kürbisnudeln  „PUMPKIN Mì“ - 
glutenfrei.

VEGGIE: Crispy fried tofu.

Orange Chicken 10,9€
Crispy fried chicken breast in coconut batter, fresh salad, 
orange sauce, homemade pumpkin noodles “PUMPKIN Mì” - 
gluten free.
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