
WOCHENKARTE

TERIYAKI POULET 10,9€
Gegrillte Hähnchenschenkel-Spieße, serviert mit frischem 
Salat, hausgemachter Teriyaki-Sauce & hausgemachten 
Karottennudeln „CARROT Mì“ – glutenfrei.

17.08 — 23.08.26                                               12:00 — 23:00

NOUMì-FAVORITEN

BABARIAN 17,5€
Gegrillte Barbarie-Entenkeule, serviert mit gedämpftem Gemüse – 
Romanesco, Sellerie, Spargel & Babykarotten – in hausgemachter 
BBQ-Sauce. Dazu knusprig gebackener Rettichkuchen.

DESSERT
PISTACHIO TIRAMISU 5,9€
Samtige Mascarpone-Creme auf zarten Löffelbiskuits, 
verfeinert mit gerösteten Pistazien & vollendet mit einer
feinen Schicht aromatischen Pistazienpulvers.

DRINKS
BASIL LIMONCELLO SPRITZ 7,9€
Spritziger Limoncello, Prosecco & Sodawasser mit frischem 
Basilikum & einem zitronigen Abgang.

MINTY MELON 6,5€
Frische Wassermelone, Sprite, Minze & Rohrzucker.

Bei einer Hauptspeise erhaltet ihr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, außer Feiertage)
zusätzlich einen Salat oder hausgemachten Kimchi.

WEEKLY MENU

TERIYAKI POULET 10,9€
Grilled chicken leg skewers, served with fresh salad, 
homemade teriyaki sauce & homemade carrot noodles 
“CARROT Mì” - gluten-free.

17.08 — 23.08.26                                               12:00 — 23:00

NOUMì FAVORITES

BABARIAN 17,5€
Grilled Barbary duck leg, served with steamed vegetables - 
romanesco, celery, asparagus & baby carrots - in homemade 
BBQ sauce. Accompanied by crispy baked radish pancake.

DESSERT
PISTACHIO TIRAMISU 5,9€
Velvety mascarpone cream layered over delicate ladyfingers, 
refined with roasted pistachios & finished with a fine dusting of 
aromatic pistachio powder.

DRINKS
BASIL LIMONCELLO SPRITZ 7,9€
Zesty limoncello, prosecco & club soda with fresh basil & 
a citrusy finish.

MINTY MELON 6,5€
Fresh watermelon, sprite, mint & cane sugar.

You‘ll get a free salad or homemade kimchi by ordering a main dish
from 12pm - 5pm (Mo-Fr, excluding holidays).

VEGGIE: Knusprig gebackener Tofu & Seitan

STEAMIN’ GOOD 12,5€
Gedämpfte Garnelen & Ei mit Gemüse – Knollensellerie, 
Karotten & Zucchini – in hausgemachter süß-saurer 
Meeresfrüchte-Sauce, serviert mit hausgemachten 
Spinatnudeln „FRESH! Mì“.

VEGGIE: Crispy Tofu & Seitan

STEAMIN’ GOOD 12,5€
Steamed prawn & egg with vegetables - knob
celery, carrots & zuchini - in homemade sweet &
sour seafood sauce, served with homemade
spinach noodles “FRESH! Mì”.

FRESH, HOMEMADE,
COLORFUL NOODLES.Jägerstraße 35, 10117 Berlin

www.noumi-noodles.com
            @noumiberlin

FRESH, HOMEMADE,
COLORFUL NOODLES.Jägerstraße 35, 10117 Berlin

www.noumi-noodles.com
            @noumiberlin


