
WOCHENKARTE

HONEY POULET 10,9€
Gegrillte Hähnchenkeule in hausgemachter Honigsauce, serviert 
mit frischem Salat und hausgemachten Süßkartoffelnudeln.

19.10. — 25.10.26                                               12:00 — 23:00

NOUMì-FAVORITEN

L’AFFAIRE SALMON 17,5€
In japanischer Sojasauce marinierter Lachs, serviert mit Babyspinat, 
Wakame-Salat, Apfel, Baby-Sellerie, bunten Tomaten, Babykarotten, 
Lauch und Zwiebeln, dazu hausgemachte Olivenöl-Vinaigrette. 
Begleitet von knusprig gebackenem Kürbis.

DESSERT
CARAMEL APPLE CHEESECAKE 5,9€
Cremiger Cheesecake mit einem buttrigen Keksboden, 
getoppt mit weichen Zimt-Karamell-Äpfeln und verfeinert
mit reichhaltiger Karamell- und Himbeersauce.

DRINKS
AUTUMN APEROL SPRITZ 7,9€
Aperol, Prosecco und Apfelcider / Apfelsaft.

POISONED APPLE 7,9€
Wodka, Apfelcider, Granatapfelsaft,
Zitronensaft, Eiweiß und Aktivkohle.

Bei einer Hauptspeise erhaltet ihr von 12-17 Uhr (Mo-Fr, außer Feiertage)
zusätzlich eine Suppe oder hausgemachtes Kimchi.

WEEKLY MENU

HONEY POULET 10,9€
Grilled chicken leg in homemade honey sauce, served with 
fresh salad and homemade sweet potato noodles.

19.10. — 25.10.26                                                12:00 — 23:00

NOUMì FAVORITES

L’AFFAIRE SALMON 17,5€
Salmon marinated in Japanese soy sauce, served with baby 
spinach, wakame salad, apple, baby celery, colorful tomatoes, 
baby carrots, leek and onions, in homemade olive oil & 
vinaigrette. Accompanied by crispy baked pumpkin.

DESSERT
CARAMEL APPLE CHEESECAKE 5,9€
Creamy cheesecake with a buttery biscuit crust,
topped with soft cinnamon-caramel apples and
finished with rich caramel and raspberry sauce.

DRINKS
AUTUMN APEROL SPRITZ 7,9€
Aperol, prosecco and apple cider/juice.

POISONED APPLE 7,9€
Vodka, apple cider, pomegranate juice,
lemon juice, egg white and activated charcoal.

You‘ll get a free soup or homemade kimchi by ordering a main dish
from 12pm - 5pm (Mo-Fr, excluding holidays).

VEGGIE: Knusprig gebackener Tofu & Seitan.

BOEUF MAISON 12,5€
Sautiertes Rindfleisch mit Sojasprossen und Zwiebeln in Hoisinsauce, 
serviert mit hausgemachten Rote-Bete-Nudeln „PINK Mì“.

VEGGIE: Crispy tofu & seitan.

BOEUF MAISON 12,5€
Sautéed beef with bean sprouts and onions in hoisin sauce, 
served with homemade beetroot noodles “PINK Mì”.
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